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Oktober 2025 - Januar 2026
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REGIONAL &

Die Buden & Hobenkdok schwingen sich aufs Rad- fiir
Hamburg, das Klima und fiir dich!

Zusammen mit unserem Kooperationspartner tricargo und ihren Lastenfahrradern
beliefern wir eure Veranstaltungen umwelt- und klimaschonend.

Was das genau bedeutet?

Anders als bei konventionellen Auslieferungen kdnnen wir ab sofort gemeinsam
einen nachhaltigen Beitrag zur autofreien Innenstadt leisten und zusatzlich

ein visionares Unternehmen aus der Region supporten.

Denn seit 2016 beliefert das Team von tricargo die City - komplett emissionsfrei.

Dabei setzt die Genossenschaft auf multifunktionale Lastenradern, die auch
die Buden und euch mit den Leckereien aus der Hobenkddk beliefern.

Die Zahlen sprechen fiir sich: 10.000 km sind die Elektrolastenrader bereits
unterwegs gewesen und haben dabei im Vergleich zum PKW

800 [ Diesel und tiber 2,2 Tonnen CO: eingespart.

Was andert sich fiir euch?
Zusatzlich zum Angebot werden 25,00 € Okobeitrag berechnet.

Wir freuen gemeinsam mit tricargo klimafreundliche Mobilitat zu férdern und in
umweltfreundliche Logistik innerhalb Hamburgs zu investieren.
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Speisen | fiir Tagungen

Energie flir den Start in den Tag

Power Praline aus getrockneten Apfeln, Haferflocken, Cashewkernen und
dunkler Schokolade vegan

Buttermilch-Schwarzbrot von Backerei Bahde mit Lauchfrischkase,
Gurkenhobel und Sprossen vegetarisch

Frisch gepresster Saft aus Birne, Roter Bete, Ingwer von Nils Wurzelreich
und Bleichsellerie vegan

10,90 € p.P.

Siifdes und Power am Morgen

Hafer Bowl mit Leinsamen und Apfel-Mandel-Kompott vegan
Laugen Croissant von Lenes Backstube mit Friesisch Blue von Kober mit
Rosmarin Feigen Chutney und Sonnenblumenkernen vegetarisch
Frisch gepresster Saft aus Griinkohl, Apfel, Zitrone und Gurke vegan

10,90 € p.P.

Siifses und Power am Morgen

Chia Pudding mit Kaki und Sternanis vegan

Stulle vom Dinkelsaaten Brot mit Ofenkiirbis, Kichererbsenkrem und
Rapunzel Salat vegan

Frisch gepresster Saft aus Karotte, Ingwer, Apfel und Orange vegan

10,90 € p.P.

Alle Preise verstehen sich zzgl. 19% Mehrwertsteuer.



Liittes Frohstiick (kleines Friihstiick)

Kasestangen und Knuspermax mit Mohn und Sesam vegetarisch
mit veganer Linsen-Vetakrem

Streusel-Franzbrotchen von Lenes Backstube vegetarisch

8,90 € p.P.

Speisen | Friihstiick

HOBENKOOK

CATERING EVENTS

Frohstiick {Friihstlick}

Haferjoghurt mit Hobenkdok-Granola und Apfel-Sternanis-Kompott
vegan

Stulle vom Roggenbrot mit Kiirbiskrem, karamellisierten
Kirbiskernen, Karottenhobel und Sprossen vegan

Schokoladen-Plundergeback vegetarisch

Kleine Pankoken mit Vanillequark gefiillt und getrockneten
Aprikosen vegetarisch

Norddeutsches Omlette mit Spitzkohl, eingelegter Spitzpaprika und
Kése direkt vom Deich vegetarisch

Frisch gepresster Saft aus Apfel, Birne, Rauke, Orange und Ingwer
vegan

24,90 € p.P.

Alle Preise verstehen sich zzgl. 19% Mehrwertsteuer.



Speisen | Brotchen & Stullen

Brottiet [Brotzeit] mit belegten Brotchen und Klappstullen

Halbe Dinkel & Mehrkornbrotchen von Lenes Backstube
belegt mit:

Katenschinken, mariniertem Rotkohl, Apfel-Senf von Senf Pauli und
Rostzwiebeln

Mozzarella aus Brandenburg, Rote-Bete-Humus, Rucola
und Orangenfilets vegetarisch

Raucherforelle von Hummer Pedersen mit Staudensellerie, Birnen-
Julienne und Rapunzelsalat

Chilifrischkase-SiifSkartoffelkrem, gerosteten
Sonnenblumenkernen,
gepickeltem Gemise aus der Hobenkddk Manufaktur und
Erbsensprossen von Malte vegan

4,90 € pro halbes Brotchen

HOBENKOOK

CATIRING IVINTS

Hobenkddk Klappstulle mit Dinkelbrot von Lenes Backstube vegan
belegt mit:

Weifser Bohnenkrem, Berberitzen und mariniertem Radicchio vegan

Gebratenen Krauterseitlingen mit Paprika-Walnusskrem und
gehackter Petersilie vegan

Pastrami, Kimchi, Friihlingslauchkrem und Feldsalat

Bierschinken, Kapern, Senfgurkenrelish, Dillfrischkase und
Gartenkresse

4,90 € pro Klappstulle

Alle Preise verstehen sich zzgl. 19% Mehrwertsteuer.



Suppen & Eintopfe
Supp “een”

Hobenkdok-Kiirbis-Suppe
mit Ingwer, Sauerrahm, salzigem Kirbiskernpesto
und Kiirbiskernél vom Elbmiuiller vegetarisch

Pastinaken-Griinkohl-Eintopf
mit Wurzeln von Hof Wurzelreich und gerdsteten
Sonnenblumenkernen vegan

Sauerteigbrote von Lenes Backstube
dazu gebraunte aufgeschlagene Butter von Meierei Horst mit
grinem Chili und Zitronensalz von 1001 Gewiirze und Bio Rapsél
vom Elbmiller

19,90 € p.P.

Speisen | Suppen

&pp utween

Steckriiben Eintopf
mit M6hren, Kartoffeln vom Cassenshof, Champignons
und Birnen-Schmand vegetarisch

Getriiffelte Sellerie-Suppe mit Haferrahm und
Gemiusechips vegan

Sauerteighrote von Lenes Backstube
dazu gebraunte aufgeschlagene Butter von Meierei Horst
mit griinem Chili und Zitronensalz von 1001 Gewdrze und

Bio Rapsél vom Elbmiiller

20,90 € p.P.

Alle Preise verstehen sich zzgl. 19% Mehrwertsteuer.



Speisen | Mittags-Buffet

Middach “dree”

Mittagessen [Middach]
Middach “een”

Salat wie bei Mutti mit mariniertem Ofenbrokkoli, Rauchertofu,

L L . . gersteten Sonnenblumenkernen und winterlichen Blattsalaten vegan
Salat wie bei Mutti mit Rollgerste, Karottenhobel, gerdsteten Haselniissen

und Haferjoghurt-Peperoni-Dressing vegan Dinkel Fusilli mit Auberginenwiirfeln, Ofentomaten, gerdsteten

Mandeln und Schnittlauchsofse vegan
Gulasch vom Wiesenkalb mit Birnen-Rotkohl, Kartoffelkl6f3en und

Semmelbroseln Risotto mit Austernpilzen, Erbsen, Petersilienwurzeln, Salzzitrone

und Vetakeese-Broseln vegan
Pastinaken-Kiirbisauflauf mit gepickelter Bete und Orangen-Gremolata
vegan 25,50 € p.P.

28,50 € p.P. Middach “Klassiker”

Middach “twee” Salat wie bei Mutti mit Kartoffel-Gurkensalat, Bio-Eiern von

Andresen, Senfsalaten von Sannmann und gerdsteten Kiirbiskernen
vegetarisch

Salat wie bei Mutti mit bunten Linsen, Austernpilzen, Staudensellerie,
Rosinen, Orangenvinaigrette und Feldsalat vegan

Frikadelle von der Biofleischerei Fricke
Winterkabeljau mit Steckriiben-Kartoffelragout, gebratenem Chicorée a mit Rahmpilzen, Ofen-Réstkartoffeln, Krautern aus Vierlanden

und Senfsofse und buntem Gemdise von Nils Wurzelreich
Veganer Griinkohl mit Champignons, Birnenwdrfeln, Sellerie
und Tofukrem vegan

Rigatoni von La Pastia mit Zitronensofse
und Petersilien-Haselnuss-Pesto vegetarisch

29,50 € p.P. 28,50 € p.P.

Alle Preise verstehen sich zzgl. 19% Mehrwertsteuer.



Speisen | Dessert & Kuchen

Kuchen aus Lenes Backstube
je Stiick 4,90 €

Dornach [Dessert]

Apfelkuchen vegan
Vollkorn-Nuss-Tarte mit Quittenkrem vegetarisch P 8

6,90 € p.P. Himbeerschnitte vegan
Karamellkrem
mit Orangenkompott und gebrannten Mandeln vegetarisch

6,90 € p.P. HOBENKOOK
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Kirschkuchen vegan

Kasekuchen vegetarisch

Sanddorn-Sauerrahm-Krem Wilde Lotte vegetarisch
mit Franzbrétchenknusper vegetarisch
6,90 € p.P.

*Karottenkuchen mit Frischkase

Limonen Tértchen vegetarisch
Kasekuchen-Krem

mit Spekulatiusbrésel und Ofenaprikosen vegetarisch Mohna-Lisa vegetarisch

6,90 € p.P. *Mohn-Marzipankuchen
Norddeutsche Kaseauswahl vegetarisch Plumkoken vegetarisch
*80 Gramm pro Person *Pflaumen-Streuselkuchen
mit ,,Mord im Orient Senf* von Senf Pauli, gepickeltem Gemise
und Apfel-Buttermilchschwarzbrot von der Backerei Bahde Traumprinz vegetarisch
9,90 € p.P. *Schoko-Nougat-Kuchen

Kasekuchen mit Schokolade vegetarisch

6 E Alle Preise verstehen sich zzgl. 19% Mehrwertsteuer.



Speisen | Empfangs-Fingerfood

Kleine Fingerfood Gerichte “een”
zum Empfang

Geraucherte Entenbrust mit Kiirbiskern-Meerrettich-Petersilienkrem
und Dinkel-Vollkornstullen-Knusper

Rote-Bete-Ingwerballchen im Tartelette mit Pastinakenkrem
und Shiso-Kresse vegan

Winterrolle mit Raucheraal, Staudenselleriestreifen
und leichter Knoblauch-Senfkrem

21,50 € p.P.

Kleine Fingerfood Gerichte “twee”
zum Empfang

Rosmarinschinken auf Dinkelstulle mit Orangen-Selleriesalat und
Walnussknusper

Winterrolle mit Spaghettikiirbis, gepickelten Zwiebeln
und Veta-Kimchi-Krem vegan

Falafelballchen im Tartelette mit Karotten-Linsenkrem
und Petersilien-Pesto vegetarisch

21,50 € p.P.

Kleine Fingerfood Gerichte “Klassiker”
zum Empfang

Rindertatar auf Buttermilch-Apfel-Schwarzbrot mit
geraucherter Paprikakrem, gepickeltem bunten Wintergemiise
und Gartenkresse

Kleines Fischbrotchen mit Pfeffer-Stremellachs, gelber Bete
und Schnittlauchsauerrahm

Norddeutscher Rahmpudding mit Apfel-Zimtkompott aus dem
Alten Land und Butterstreuseln

21,50 € p.P.

Hinweis:
1x Koch berechnen fiir 3 Stunden
Pro Stunde 46,00 € netto = 138,00 € netto

Alle Preise verstehen sich zzgl. 19% Mehrwertsteuer.



Speisen | Fingerfood

Fingerfood Gerichte I (een —to "n satt warrn) Fingerfood Gerichte II (twee to "n satt warrn)_vegetarisch & vegan
Rostbrot vom rustikalen Baguette mit rosa Roastbeef, getriffelter Kartoffel-Rostzwiebel-Puffer mit gepickelter Bete
Selleriekrem und frittierter Rauke | angerichtet auf Platten und Thymian-Peperoni-Krem vegan | angerichtet auf Platten
Bunte Ofenméhren von Nils Wurzelreich mit Petersilien-Linsen- Tartelette mit Ziegenfrischkase, frittiertem Rosmarin und
Pesto und Griinkohlchips vegan | angerichtet in Bowls H[!E‘Emifz(vﬂﬁl( Granatapfelkernen vegetarisch | angerichtet auf Platten

Quiche mit Pastinaken, Kiirbis, jungem Lauch, Walnuss,
Dorrbirnen
und Dill-Frischkase vegetarisch | angerichtet auf Platten

Quiche mit Saibling, Porree, Apfel, Spinat
und eingelegten roten Zwiebeln | angerichtet auf Platten

Winterrolle mit konfierter Entenkeule,
Birnen-Bleichsellerie-Streifen, gerosteten Sonnenblumenkernen
und Preiselbeer-Krem | angerichtet auf Platten

Filou-Teigrollchen mit Tofu, Krauterseitlingen, Lauch
und getrockneten Preiselbeeren vegan | angerichtet auf Platten

. - Chia-Pudding mit Ofenaprikosen und gerosteten Mandeln vegan
Birnen-Sanddorn-Crumble mit Zitronen-Mohn-Streusel und

Tonkabohnen-Schmand vegetarisch | angerichtet in Bowls 32,90 € p.P.

35,90 € p.P.

g ; Alle Preise verstehen sich zzgl. 19% Mehrwertsteuer



Eingerfood Gerichte III (dree — to "n satt warrn)
(mit einer warmen Komponente)

Herzhafter Miirbteig mit Bohnen-Thymian-Krem, Rinderschinken
und Meerrettichhobel | angerichtet auf Platten

Tatar vom Graved Lachs mit Gurkenhobel, Kapernschmand und
Flamkuchenknusper | angerichtet in Bowls

Entenbrust Saté-Spief mit winterlicher Marinade auf
Gewdrzbulgur und Pflaumensauce (warm) | angerichtet in Bowls

Gebackenen SiifSkartoffelwiirfel mit Koriander, Chipotle und
Cashewkernknusper vegan | angerichtet in Bowls

Karamell Mousse mit Orangenragout und gebrannten
Mandeln vegetarisch | angerichtet in Bowls

40,90 € p.P.

Speisen | Fingerfood

Fingerfood Gerichte IV (kleene Happen),

Rostbrot vom rustikalen Baguette mit Pastrami, Gewdlrzrotkohl,
Zitronenmayonnaise und Réstzwiebeln | angerichtet auf Platten

Winterrolle mit Rauchertofu, Miso-Karotten, Sesam
und Senfsalaten vegan | angerichtet auf Platten

Warme Tartelettes mit karamellisierten Zwiebeln, Bauchspeck und
Rosmarin-Krem | angerichtet auf Platten

Falafel Taler auf Dicken-Bohnen-Birnensalat mit Tahini, Sumach,
Hafer-Joghurt und Wildkrautersalat vegan | angerichtet in Bowls

Blumenkohlwings mit Harissa-Marinade von 1001 Gewiirze,
Rucola-Humus und Paprika-Zitronen-Salsa vegetarisch | angerichtet
in Bowls
Kasekuchen-Krem mit Spekulatius-Broseln

und Ofenaprikosen vegetarisch | angerichtet in Bowls

46,90 € p.P.

Alle Preise verstehen sich zzgl. 19% Mehrwertsteuer.



Hobenkdok Buffet I (ab 20 Personen)

Sauerteighrote von Lenes Backstube vegetarisch/vegan

dazu gebraunte aufgeschlagene Butter von Meierei Horst

mit griinem Chili und Zitronensalz von 1001 Gewdurze und
Bio Raps6l vom Elbmiiller

Vordeem | Vorspeise

Rapunzel Salat mit heimischem Wildschinken,
Kiirbishobel, Preiselbeeren-Orangen-Chutney und
Roggenbrot-Knusper

Bunte Ofenmohren von Nils Wurzelreich mit Petersilien-
Linsenpesto, Grinkohlchips und Wildkrautern von Malte
vegan

Speisen | Buffet

Middeninne | Hauptgang

Geschmorte Rinderbackchen mit Portweinjus,
getruffeltem Sellerie-Kartoffelstampf und gebackenem
Porree

Cremige Maispolenta mit geschmortem Orangen-
Chicorée, Berberitzen und gerosteten Mandeln vegan

Dornach | Dessert

Sanddorn-Sauerrahm-Krem mit
Franzbrétchenknusper vegetarisch

Apfel-Birnen-Salat aus dem Alten Land mit gerdsteten
Haselnlissen und Korinthen vegan

38,90 € p.P.

Alle Preise verstehen sich zzgl. 19% Mehrwertsteuer.



Speisen | Buffet

Middeninne | Hauptgang
Schellfischfilet mit Pastinaken, Petersilienpliree und
Senfsauce

Hobenkdok Buffet IT (ab 20 Personen)

Sauerteighrote von Lenes Backstube
vegetarisch/vegan
dazu gebraunte aufgeschlagene Butter von
Meierei Horst mit griinem Chili und Zitronensalz
von 1001 Gewdrze und Bio Rapsol vom
Elbmiller

Geschmorte Entenkeule mit Birnenrotkohl,
Kartoffelknodeltalern und Preiselbeersofse

SiifSkartoffelgnocchi mit Waldpilzsofse, wildem
Brokkoli, Granatapfelkernen und Rote-Bete-Chips

) . vegetarisch
Vordeem | Vorspeise

Dornach | Dessert

Rosa gegarter Kalbsriicken mit Gremolata,

Lauch-Apfelsalat und Knackebrotknusper Kasekuchenkrem mit Spekulatiusbréseln und

Ofenaprikosen vegetarisch
Vegane Spinatkrem mit Paprika-Schalotten-

Chutney, Curry-Mandelpesto und
Wildkrautersalat von Malte vegan

Vollkorn-Nuss-Tarte mit Quittenkrem vegetarisch

42,90 € p.P.

Alle Preise verstehen sich zzgl. 19% Mehrwertsteuer.



Speisen | Buffet

Hobenkook Buffet III (ab 20 Personen)
_vegetarisch & vegan

Sauerteighrote von Lenes Backstube
vegetarisch/vegan o
dazu gebraunte aufgeschlagene Butter von Meierei HOBENKOODK

CATERING EVENTS

Horst mit griinem Chili und Zitronensalz von 1001
Gewdrze und Bio Rapsdl vom Elbmiuiller

Vordeem | Vorspeise

Vegane Blumenkohlkrem mit Paprikasalat,
Mandelhobel
und Petersilienpesto vegan

Austernpilzhumus mit gebackenen Griinkohl-
Hanfballchen, Kirbishobel und Feldsalat vegan

Middeninne | Hauptgang

Rotkohlstrudel mit Pastinaken-Berberitzen-Krem,
Maronenjus, Gemusechips und Shiso-Kresse
vegetarisch

Winterliches Fake-Cicken-Curry mit Ingwer,
Sufskartoffeln, Palmkohl, gerosteten Cashewkernen,
Sprossen von Sannnmann und Sternanis-
Orangenbulgur vegan

Dornach | Dessert

Kasekuchenkrem mit Spekulatiusbréseln und
Ofenaprikosen vegetarisch

Birnencrumble mit Birnen aus dem Alten Land,
Mandeln und Mohn vegan

38,90 € p.P.

Alle Preise verstehen sich zzgl. 19% Mehrwertsteuer.



Hobenkook Buffet Klassiker (ab 20 Personen)

Sauerteighrote von Lenes Backstube vegetarisch/vegan
dazu gebraunte aufgeschlagene Butter von Meierei Horst mit
griinem Chili und Zitronensalz von 1001 Gewdrze und Bio
Rapso6l vom Elbmiiller

Vordeem | Vorspeise

Chicorée im Orangensud mit Stremellachs, Wildkrautersalat
und Buttermilch-Apfelschwarzbrotknusper

Griiner Bohnentempeh von Lazy Bean mit Kartoffel-Kimchi-
Krem,
Ofentomaten-Vinaigrette, Rapunzelsalat und gerdstete
Cashewkerne vegetarisch

Kohlrabisuppe mit Kerbelpesto und Mandelhobel vegetarisch

Speisen | Buffet

Middeninne | Hauptgang

Kleiner Gemiisestrudel mit Kartoffeln vom Cassenshof, Mohren,
Pastinaken, Topinamburpiree und Thymiansofde vegetarisch

Geschmorte Rehkeule von Elbwild mit Rosenkohl, Berberitzen,
Haselnlssen, Petersilien-Spatzle und Quittenjus

Siif3kartoffel-Schupfnudeln mit Kohlrabiwdrfeln, Zucchini und
Krauterseitlingen mit Schnittlauchsofde und gerdsteten

Kiirbiskernen vegan

Dornach | Dessert

Birnencrumble mit Birnen aus dem Alten Land, Mandeln und
Mohn vegan

Kasekuchenkrem mit Spekulatiusbroseln und Ofenaprikosen
vegetarisch

Norddeutsche Kaseauswahl mit Gewurzsenf von Senf Pauli,
gepickeltem Gemuse und Apfel-Buttermilchschwarzbrot

vegetarisch

59,00 € p.P.

Alle Preise verstehen sich zzgl. 19% Mehrwertsteuer.



Speisen | Food-station

Hobenkook Bowle Station

Baba Ganoush Bowl mit gewiirztem Couscous, Petersilien-
Gremolata, Auberginenkrem, Feta, frischer Rote Bete und Minze
vegetarisch

Mais-Chili-Salsa, roten Zwiebeln und Wildreis vegan HOBE Kﬁ ﬁK

EVENTS

CATERING

Pico de Gallo Bowl mit Avocado, schwarzen Bohnen, Tomaten- %

Spicy & Crispy Hobenkdok Reishowl mit Mirin-Sushireis,
Kimchi von thats Kimchi, gelbe Ofenbeete, Koriander,
Wasabikrem und geréstetenm Sesam vegan

Super Power Hobenk6dk Quinoa Bowl mit Karotten-Quinoa,
Rotkohlsalat, Spitzpaprika, geschmortem Porree und
Senfsalaten vegan

Healthy Hobenkook Kiirbis Bowl mit Kiirbishumuskrem,
gegrilltem Blumenkohl, Salatgurke, Tomate, Rauke und
gerdsteten Kirbiskernen vegetarisch

Auswahl an warmen Toppings:

Cajun Flanksteakstreifen
Soja-Ingwer-Chicken
Frittierter Halloumi vegetarisch
Harissa-Ballchen vegetarisch

Auswabhl an kalten Toppings:

Geraucherter Stremellachs von Hummer Pedersen
Fetakase vegetarisch
Krautertofu vegan
Tempeh von Lazy Beans vegan

32,90 € p.P.
oder als Erganzung zum Buffet 12,90 € p.P.



Speisen | Live-Station

Hobenkdok Live Taco-Station

100% Mais Tortillas in Blau und Weif3
mit diversen Fiillungen, verschiedene Salsas und Sofsen aus der Hobenkdok.

Hobenkdok Austern Station

Fillungen:

Wilde Austern aus der Nordsee Erbsen-Tempeh von Lazy Beans vegan
mit klassischen Beilagen: Chili con Carne von Waldhof Zydek und geriebenem Kase von Kober
Gezupfte Entenkeule von Hof Schwerk
Gebackene Fischfingers

Schnittlauch, Meerrettich, Schalotten-Rotweinvinaigrette,
BBQ-Lax vegan

Sauerrahm von der Meierei Horst, Hobenkddk Apfel-

Buttermilchschwarzbrot und Deichkase von Kober Hobenkésk Salsas:

6,50 € pro Stiick Pico de Gallo mit Koriander, Chili, Tomaten und roten Zwiebeln vegetarisch

Salsa Verde *mild vegan
Salsa Roja *scharf vegan
Sauerrahm von Meierei Horst vegetarisch
Gepickelte Maissalsa mit roten Zwiebeln vegan

32,90 € p.P.
oder als Erganzung zum Buffet 12,90 € p.P.




Speisen | Menii

Menii Hobenkook Klassiker (ab 20 Personen)

Sauerteigbrote von Lenes Backstube vegetarisch/vegan Supp /Suppe
dazu gebraunte aufgeschlagene Butter von Meierei Horst mit griinem
Chili und Zitronensalz von 1001 Gewdrze und Bio Rapsél vom Topinambursuppe mit wiirzigem Vanille-Orangenkompott
Elbmiiller und Gemise-Chips vegan
Vérdeem | Vorspeise HOBENKOOK Linsensuppe mit Curry-Rosinen-Creme-Fraiche und

CATERING EVENTS

Roulade von Raucherlachs mit Sauerrahm, Fenchelhobel,
Orangenvinaigrette und Feldsalat

Korianderdl vegetarisch

Zwischendrinne / Zwischengang

Raucherenten Tatar mit Petersilienwurzelkrem, Walniissen,
Preiselbeeren
und Topinambur Chips

Griinkernrisotto mit Fenchel, Birne, Kirbiskernen
und Vetakeeseknusper vegan

Ofenkiirbis von Nils Wurzelreich mit Biiffelmozzarella, Gebackene Wurzelgemiisestahchen mit Kimchi-
Knackebrotknusper und Haselnuss-Kerbelpesto vegetarisch Mayonnaise, Rostzwiebeln
und Gartenkresse vegetarisch
Antipasti-Spiefs mit Zucchini, Aubergine, Paprikarelish
und Senfsalaten vegan

16



Speisen | Menii

Menii Hobenkodk Klassiker (ab 20 Personen)

Middeninne | Hauptgang

Geschmorte Entenkeule mit Maronenjus, Birnen-Rotkohl, Rahmwirsing,
Semmelknddeln und Sonnenblumenkernknusper

Rosa gegarter Rehriicken mit Wacholder-Pastinakenkrem, gebackenen
Kartoffelwrfeln, Flower Sprouts und Portwein-Walnussjus

Skreifilet mit Kiirbiskrem, gebratenem Rosenkohl, Berberitzen
und Butter-Dillsofse

Gebratener Kartoffelbaumkuchen mit winterlichem Gemlise, eingelegten
Vogelbeeren und Thymiansofse vegan

Ravioli von La Pastaia mit Steinpilzen gefiillt, Rosmarinbutter, Pinienkernen und Zum selbst zusammen stellen.
Zucchinihobel vegetarisch *Bitte wahlt ein gemeinsames Menii aus.

Dornach | Dessert

3-Gang | 49,90 € pro Person
Vollkorn-Nuss-Tarte mit Quittenkrem vegetarisch 4-Gang | 54,90 € pro Person
5 Gang | 59,50 € pro Person
Karamellkrem mit Orangenkompott und gebrannten Mandeln vegetarisch
sanddorn-Sauerrahmkrem mit Franzbrotchenknusper vegetarisch Hinweis: Nur mit Hobenk6dk Personal buchbar.
Absprachen direkt ither Hobenkook.

D>
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WIR FREUEN UNS AUF EURE AUSWAHL!

Gerne berat euch die Hobenkddk bei einer Mentauswabhl.
Menu Veranstaltungen laufen immer exklusiv tiber die Hobenk6ok mit deren Personal.
Zusatzliche Equipment/- & Personalkosten fallen an.

HOBENKDOK

CATERING EVENTS

Hobenkdok GmbH
Thomas Sampl & Team
+49 (0) 40/ 228 655 38

Hobenkoeoek.de

info@hobenkoeoek.de



https://hobenkoeoek.de/
https://hobenkoeoek.de/
mailto:info@hobenkoeoek.de

