
BUDENGRILLKA RTE
Für Gruppen ab 25 Personen

Grillsaison-Karte 2025
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Roggen Bun oder Brioche Bun

mit

Rinderhackfleisch-Patty von Bioland Waldhof Zydek

Ausgelöster Hühnchenkeule vom Paderborner Hühnchen mit Joghurt-Harissa-
Marinade von 1001 Gewürze

Süßkartoffel-Amaranth-Bratling vegan

Gezupftem Schweinenacken mit Hot-BBQ von 1001 Gewürze

Essentials

Geschnittene Tomaten, Salatgurken, Salatherzen, gepickelte Gurken, gepickelte 
rote Zwiebeln und Röstzwiebeln

Salate | im Weckglas

Coleslaw mit Trauben und Walnuss vegetarisch

Berglinsen-Salat mit bunten Ofenwurzeln von Nils Wurzelreich und Raukenpesto 
vegan

Sommersalate von Malte mit Buttermilch-Apfelessig-Dressing von Fruchtwerker 
vegetarisch

Beilagen 

Ofenkartoffeln mit Rosmarin- und Zitronen-Schmand von Kruses Hofmilch 
vegetarisch

Sommerliches Grillgemüse von Nils Wurzelreich vegan

Soßen

Trüffel-Schnittlauch-Mayonnaise 

Pflaume Kakao von Senf Pauli vegan 

Hobenköök Semp und Sampl´s Ketchup vegan

Vegane Chipola Krem 

32,90 € pro Person

Zusätzliche Berechnung von 1x Koch zum Grillen, Mindesteinsatzzeit von 5 Std. à 46,- pro Std. 

Ab 41 Personen: Berechnung von 2x Köche, Mindesteinsatzzeit 5 Std. à 46,- pro Koch und Std.

 

Benedict Meyer zu Strohe

Benedict Meyer zu Strohe

Vom Grill

Rinder-Krakauer-Bratwurst und unsere Kalbswürstchen 

vom Bioland Waldhof Zydek

Krosser Schweinebauch mit arabischer Orange von 1001 Gewürze

Steak vom Rinderrücken mit Rauchpaprika und Thymian  

Grillkäse mit Salzzitrone und Rosmarin vegetarisch

Kohlrabi mit Miso und Zatar vegan

Salate

Kartoffel-Gurken-Salat mit Radieschenhobel und Hobenköök Semp vegetarisch

Bunter Tomaten-Salat mit gepickelten roten Zwiebeln, Brotknusper und 
Basilikum-Mandel-Pesto vegan

Vollkornpasta-Salat mit gegrilltem mediterranem Gemüse, Kapern, Oliven und 
Oregano vegan

Wassermelonen-Salat mit Fetawürfeln, Estragon und Limetten-Honig-Chili-
Dressing vegetarisch

Brotkorb

Sauerteig Brote und Baguette von Lenes Backstube mit gebräunter 
aufgeschlagener Butter von der Meierei Horst mit grünem Chili, Zitronensalz von 

1001 Gewürze und Bio Rapsöl von Elbmüller

Soßen

Rauchtomaten von Senf Pauli vegan

Semp mit norddeutschen Äpfeln von Senf Pauli vegan

Vegane Chipola Krem 

Sauerahm von Kruses Hofmilch mit geröstetem Knoblauch und Petersilie

Dessert

Karamell-Milchreis im Glas mit marinierten Beeren vegetarisch

Rhabarber-Apfel-Crumble mit Arabien Coffee Brösel 

von 1001 Gewürze vegetarisch

39,90 € pro Person

Zusätzliche Berechnung von 1x Koch zum Grillen, Mindesteinsatzzeit von 5 Std. à 46,- pro Std. 

Ab 51 Personen: Berechnung von 2x Köche, Mindesteinsatzzeit 5 Std. à 46,- pro Koch und Std

R
E
G

IO
N

A
L 

&
 S

A
IS

O
N

A
L

Benedict Meyer zu Strohe

Das gute Burger Grillen
Ab 25 Personen

Grillen wie bei Muddern
Ab 25 Personen

Alle Preise verstehen sich zzgl. 19% Mehrwertsteuer.
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BBQ was keine Wünsche offen lässt: 

Wählt euch aus jeder Kategorie 4 Komponenten und noch 2 Dessert aus und 
zahlt 58,00 €. Jede weitere Komponente kostet Euch 5,00 € zusätzlich.

Sauerteig Brote und Baguette von Lenes Backstube mit gebräunter 
aufgeschlagener Butter von der Meierei Horst mit Grünem Chili und Zitronensalz 

von 1001 Gewürze und Bio Rapsöl von Elbmüller

Vom Grill | Kategorie 1

Steaks vom Grill

*Ab 20 Personen am Stück gegrillt und aufgeschnitten mit einer BBQ 
Gewürzauswahl von 1001 Gewürze und grobem Salinen Salz

Flanksteak mit Anissamen

Kalbscarre vom Waldhof Zydek

Tomahawksteak 

Lammhüfte mit jungem Knoblauch 

Schweinebauch vom Apfelschwein

Bresse Landhuhn von Lars Odefey

Steaks, Würstchen & Fisch vom Grill

Kalbshüftsteak von Waldhof Zydek mit Orangenmarinade

Steak vom Rinderrücken mit Rauchpaprika und Thymian  

Hirschrückensteak von Elbwild

Hähnchen-Keule ausgelöst mit Joghurt-Harissa-Marinade

Rinder-Krakauer und Kalbsbratwürste vom Bioland Waldhof Zydek

Wildbratwurst mit Bärlauch von Elbwild

Lachsschnitte von Frisch Gefischt auf Grillholz

Jakobsmuscheln in der Schale von AusterRegion

Zusätzliche Berechnung von 1x Koch zum Grillen, Mindesteinsatzzeit von 5 Std. à 46,- pro Std. 

Ab 41 Personen: Berechnung von 2x Köche, Mindesteinsatzzeit 5 Std. à 46,- pro Koch und Std.

 

Benedict Meyer zu Strohe

Benedict Meyer zu Strohe

Vegetarisch und Vegan vom Grill

Grillkäse mit Salzzitrone und Rosmarin vegetarisch

Möhren mit Tahin und Sesam vegan

Linsenbratlinge vegan

Süßkartoffel-Amaranth-Bratling vegan

Tempeh von Lazy Beans vegan

Kohlrabi mit Miso und Zatar von 1001 Gewürze vegan

Beilagen | Kategorie 2 

Ofenkartoffeln mit Kimchi von That`s Kimchi und Himbeersenfsoße vegan

Sommerliches Ofengemüse von Nils Wurzelreich vegan

Süßkartoffel-Spalten mit Thymian-Ahornsirup-Marinade vegan

Gefüllte Champignons mit Kräuter-Bulgur, veganem Frischkeese und Cashewkernen 
vegan

Maiskolben mit Chipola und Rübensirup vegan

Ofenspitzkohlviertel mit einer Marinade aus Sojasauce, getrockneten Tomaten, Honig, 
Ingwer und Olivenerde vegan

Salate | Kategorie 3

Bauernsalat mit Ziegenfrischkäse, Oliven und gepickelten roten Zwiebeln vegetarisch

Bunter Tomaten-Pflaumen Salat mit Brandenburger Mozzarella, Brotknusper und 
Basilikum-Mandel-Pesto vegetarisch

Couscous Salat mit gegrilltem grünem Spargel, Granatapfel und Koriander-Limetten-
Marinade vegan

BBQ-Kartoffelsalat mit Bacon und Senf-Dill-Dressing

Gegrillter Pfirsich-Fenchel Salat mit Burrata und wilder Rauke von Malte vegetarisch

Sommer Kräutersalat mit Himbeeressig Dressing von Fruchtwerker und gerösteten 
Walnüssen vegan

Berglinsen-Salat mit bunten Ofenwurzeln von Nils Wurzelreich und Petersilien-Pesto 
vegan

Salat von grünem und weißem Spargel mit Dill-Schmand und Stremellachs

Caesar Salat mit gegrillten Salatherzen, Hobenköök Caesar-Dressing und 
Deichkäseknusper vegetarisch

Zusätzliche Berechnung von 1x Koch zum Grillen, Mindesteinsatzzeit von 5 Std. à 46,- pro Std. 

Ab 51 Personen: Berechnung von 2x Köche, Mindesteinsatzzeit 5 Std. à 46,- pro Koch und Std
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Benedict Meyer zu Strohe

Grill Baukasten
Ab 25 Personen

Grill Baukasten
Ab 25 Personen

Alle Preise verstehen sich zzgl. 19% Mehrwertsteuer.
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Soßen | Kategorie 4

Rauchtomaten von Senf Pauli vegan

Pflaume Kakao von Senf Pauli vegan  

Semp mit norddeutschen Äpfeln von Senf Pauli vegan

Senf mit Roh-Lakritze von Senf Pauli vegan

Vegane Chipola Krem 

Avocado-Paprika-Zitronen-Krem vegan

Saurrahm von Kruses Hofmilch mit geröstetem Knoblauch und Petersilie-Hummus 
mit Roter Bete und Koriandersamen vegan

Dessert | Kategorie 5

Käsekuchenkrem im Glas mit Ofenaprikosen und Gewürz-Brot-Knusper 

Mousse von Karamellschokolade mit schwarzen Johannisbeeren und 
Mandelhobel

Pfirsich-Melba-Krem mit Rosmarin Streusel 

Rhabarber-Apfel Crumble mit Arabic Coffee Brösel von 1001 Gewürze

Erdbeere-Tiramisu mit Zitronenmascarpone

Holunderblüten Rahmpudding mit marinierten Beeren

Zusätzliche Berechnung von 1x Koch zum Grillen, Mindesteinsatzzeit von 5 Std. à 46,- pro Std. 

Ab 41 Personen: Berechnung von 2x Köche, Mindesteinsatzzeit 5 Std. à 46,- pro Koch und Std.

Benedict Meyer zu Strohe

Benedict Meyer zu Strohe

Was Kühles zum Abschluss, dann greift in unsere Eistruhe von The Nice 
Company! Wir halten eine Auswahl von mindestens 4 Sorten bereit.

Pistazie weiße Choco

Wassermelone Minze

Apfel Zitrone

Himbeere Hibiskus

Schoko Haselnuss 

Kaffee Schokodip

Erdbeere Sahne

Peking Karamell

Blaubeere weiße Schokolade 

3,80 € pro Stück und Sorte
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Benedict Meyer zu Strohe

Grill Baukasten
Ab 25 Personen

Alle Preise verstehen sich zzgl. 19% Mehrwertsteuer.
Benedict Meyerzu Strohe

Eis von the Nice Company
Ab 25 Personen
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