HOBENKOOK

GATERING EVENTS

BUDENGRILLKARTE

Fiir Gruppen ab 25 Personen
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Grillsaison-Karte




REGIONAL &

Das gute Burger Grillen Grillen wie bei Muddern

Ab 25 Personen Ab 25 Personen
Saverteig Burger Brotchen Vom Girill
mit

Bunt gemischte Bratwiirstchen von Fleischerei Harms
Big Belly Rib vom Aktivstallschwein
mit wirziger Krdutermarinade
Rinderhiftsteak von der norddeutschen Farse
mit SojasoBe ¢ & Knoblauch Marinade
Kréuter-Bratwiirstchen von The Raging Pig ¢ vegan
Aubergine mit Miso Marinade® und Gomasio '' vegan
Schafsgrillkéise 7 aus der Hobenk&dk Manufaktur vegetarisch

Bio Rinderhackfleisch von Biohof Waldhof Zydek
ausgeldste Hdhnchenkeule vom Fairmast Huhn
Rote Bete-Erbsen-Bratling mit Sesam '' vegan
Blattsalat, Tomaten, Kdse, Zwiebeln und gepickelte Gurken

Salate
Eingelegtes Markt-Gemiise ° mit Réstzwiebeln
und marinierten Pilzen vegan
Bunter Linsensalat mit Tomate, Balsamico, geschnittenen Gemise und
Frihlingszwiebeln vegan
Blattsalate von Hof Wurzelreich mit Buttermilch-Dressing vegetarisch

Salate
Kartoffel-Gurkensalat mit Ei 3 und Petersilie vegetarisch
Tomaten Réstbrotsalat ' mit Basilikum-Pesto und Zitronenabrieb vegan

Fruchtiger Cous Cous-Salat ' mit Paprika, Karotte und orientalischen Gewiirzen
von 1001 Gewiirz vegan

Felderbsensalat mit Gurke, Minze und Curry Limetten Salsa vegan

Beilagen
Ofen Kartoffeln mit Kréuter-Kuhark 7 von Hof Kruse vegetarisch

Grillgemiise ° aus der Hobenkddk Markthalle vegan

Brotkorb

Sauerteigbrote ' von der Béckerei Bahde,

Sof3en
Pflaume mit Kakao BBQ-SoBe von Senfpauli
Bio Apfel-Ketchup von Oittilie
RauchtomatensoBBe von Eva Osterholz
Hobenkdok-Semp *°
Zitronen-Mayonnaise

mit brauner Umami Butter 7, Kichererbsen-Bete-Hanfkrem
und grine Krduter Salsa
3
Sof3en
Pflaume mit Kakao BBQ-SoBe '° von Senfpauli
Bio Apfel-Ketchup von Oittilie
RauchtomatensoBe '° von Eva Osterholz
Hobenkssk Semp '°
Zitronen-Mayonnaise 3

30,50 € pro Person

Zusétzliche Berechnung von 1x Koch zum Grillen, Mindesteinsatzzeit von 5 Std. & 46,- pro Std.

Ab 41 Personen: Berechnung von 2x Kéche, Mindesteinsatzzeit 5 Std. & 46,- pro Koch und Std.

Alle Preise verstehen sich zzgl. 19% Mehrwertsteuer. 36,90 € pro Person
I

Zusétzliche Berechnung von 1x Koch zum Grillen, Mindesteinsatzzeit von 5 Std. & 46,- pro Std.
Ab 51 Personen: Berechnung von 2x Kéche, Mindesteinsatzzeit 5 Std. & 46,- pro Koch und Std

HOBENKGOK

[ty

i




REGIONAL &

Gemsichtes Grillbuffet
Ab 25 Personen

Sauerteig Burger Brotchen
mit
Bio Rinderhackfleisch von Biohof Waldhof Zydek
Rote Bete-Erbsen-Bratling mit Sesam '! vegan
Blattsalat, Tomaten, Kése, Zwiebeln und gepickelte Gurken

Bunt gemischte Bratwiirstchen von Fleischerei Harms
Aubergine mit Miso Marinade® und Gomasio '' vegan

Salate
Kartoffel-Gurkensalat mit Ei ° und Petersilie vegetarisch
Blattsalate von Hof Wurzelreich mit Buttermilch-Dressing vegetarisch

SoBen
Pflaume mit Kakao BBQ-SoBe von Senfpauli
Bio Apfel-Ketchup von Oittilie
Rauchtomatensof3e von Eva Osterholz
Hobenkssk-Semp *°
Zitronen-Mayonnaise °

35,50 € pro Person

Zusétzliche Berechnung von 1x Koch zum Grillen, Mindesteinsatzzeit von 5 Std. & 46,- pro Std.

Ab 41 Personen: Berechnung von 2x Kdche, Mindesteinsatzzeit 5 Std. & 46,- pro Koch und Std.

Grillen Deluxe kleen
Ab 25 Personen

Vom Grill
Gelacktes Lachsfilet # von Frisch Gefischt
mit Zitrone und frischen Krdutern mariniert
Rinderhiftsteak von der norddeutschen Farse
mit SojasoBe ¢ & Knoblauch Marinade
Kréuter-Bratwiirstchen von The Raging Pig ¢ vegan
Confierte Big Belly Rib vom Aktivstallschwein

Salate
Bunter Spargel-Erbsen-Salat mit Erdbeeren und gerdsteten Saaten vegan
Bulgur-Salat ' mit Tomate, Gurke, Poree
und Paprika mit Ajvar-Marinade vegetarisch
Kartoffelsalat mit Bio Ei 3, Gewirzgurke, Frishlingslauch
und schwarzem Pfeffer vegetarisch

Brotkorb
Saverteigbrote ' von der Béickerei Bahde,
mit brauner Umami Butter 7, Kichererbsen-Bete-Hanfkrem

und griine Kréuter Salsa

SoBen
von Senf Pauli, Ottilie, Frau Frucht und Herr Gemiise
und den Marmeladen
z.B.: BBQ-SoBe '° (Kakao und Pflaume), Rauchtomate '°, kérniger Senf '0, Apfel-
Ketchup, Triffel-Mayonaise

Dessert
Dunkles Schokoladenmousse 37 mit OrangensoBe und Hafer-Knusper '

54,90 € pro Person

Zuséitzliche Berechnung von 1x Koch zum Grillen, Mindesteinsatzzeit von 5 Std. & 46,- pro Std.

Ab 51 Personen: Berechnung von 2x Kéche, Mindesteinsatzzeit 5 Std. a 46,- pro Koch und Std

Alle Preise verstehen sich zzgl. 19% Mehrwertsteuer.
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REGIONAL &

Grillen Deluxe
Ab 25 Personen

Vom Grill
Gegrillter weiBer Spargel & griiner Spargel mit Limonen-Ol
und Salinensalz mariniert vegan
Gelacktes Lachsfilet # von Frisch Gefischt
mit Zitrone und frischen Krédutern mariniert
Tomahawk-Steak von der norddeutschen Farse
mit Olivendl von Artefakt
Garnelen ? von Frisch Gefischt mit hausgemachter Aioli
Kréuter-Bratwiirstchen von The Raging Pig ¢ vegan
Confierte Big Belly Rib vom Aktivstallschwein

Salate
Bunter Spargel-Erbsen-Salat mit Erdbeeren und gerdsteten Saaten vegan
Bulgur-Salat ' mit Tomate, Gurke, Poree
und Paprika mit Ajvar-Marinade vegetarisch
Kartoffelsalat mit Bio Ei 3, Gewirzgurke, Frihlingslauch
und schwarzem Pfeffer vegetarisch

Beilagen
Eingelegtes Grillgemiise  aus Niedersachsen
und Hof Wurzelreich, mariniert mit Rapskern-Ol, Leindottersamen
und Pflickblumensalat von Malte vegan
Triiffel-Frittata 3 mit Frischkdsecreme 7, Radieschen
und Schnittlauch vegetarisch

Brotkorb
Sauerteigbrote ' von der Béckerei Bahde,
mit brauner Umami Butter 7, Kichererbsen-Bete-Hanfkrem

und griine Kréauter Salsa

Sof3en
von Senf Pauli, Ottilie, Frau Frucht und Herr Gemuse
und den Marmeladen
z.B.: BBQ-SoBe '° (Kakao und Pflaume), Rauchtomate '°, kérniger Senf 10,
Apfel-Ketchup, Triffel-Mayonaise 3

Dessert
Dunkles Schokoladenmousse 37 mit OrangensoBe und Hafer-Knusper !

69,90 € pro Person

Zusatzliche Berechnung von 1x Koch zum Grillen, Mindesteinsatzzeit von 5 Std. & 46,- pro Std.

Ab 41 Personen: Berechnung 2x Kéche Mindesteinsatzzeit 5 Std. & 46,- pro Koch und Std.

Alle Preise verstehen sich zzgl. 19% Mehrwertsteuer.
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REGIONAL &

Grillen Deluxe vegetarisch & vegan
Ab 25 Personen

Vom Grill
Steak vom Sellerie ? mit BBQ-Marinade '° vegan
Blumenkohl-Wings mit Zuckerriben-Chili-Marinade vegetarisch
Riesenchampignons gefillt mit Ricotto-Spinat-Ei 37 Fillung vegetarisch
Grillkdse 7 aus der Hobenkdsk-Manufaktur mit Kréuterdl vegetarisch
Vegane Bratwurst ¢ von The Raging Pig vegan
Curry Tempeh ¢ von der Tempeh Manufaktur vegan

Salate
WeiBer-Spargel-Erdbeersalat Zuckerschoten,
und Knuspersaaten vegan
Zucchini-Tomaten-Salat mit griner und gelber Zucchini,
halbgetrocknete Tomate und Kirbiskernen vegan
Bulgur-Salat ' mit Felderbsen, Linsen in wiirziger Krduter-Marinade
von Malte aus Vierlanden vegan

Beilagen
Ofen SuBkartoffel mit Kréuter-Marinade vegan

Eingelegtes Grillgemiise ° aus Allermshe von Tobias Haack
und Hof Wurzelreich, mariniert mit Meerrettich-Ol, Leindottersamen
und Pflickblumensalat von Malte vegan
Triiffel-Frittata 3 mit Frischkdsecreme 7, Radieschen
und Schnittlauch vegetarisch

Brotkorb
Sauerteigbrote ' von der Béickerei Bahde,
mit brauner Umami Butter 7, Kichererbsen-Bete-Hanfkrem
und griine Kréuter Salsa
SoBBen
Petersilien Chimichurri, Zwetschgen-Kakao BBQ-SoBe '°
von Senf Pauli, Zitronen-Mayonnaise 3, Himbeersenf '° von Senf Pauli, Kréuter

Quark 7 von Kruse, Curry Ketchup von Sampl s

Dessert
Norddeutscher-Rahmpudding 7 mit Erdbeermus und Kirbiskernen vegetarisch

49,00 € pro Person

Zusatzliche Berechnung von 1x Koch zum Grillen, Mindesteinsatzzeit von 5 Std. & 46,- pro Std.

Ab 41 Personen: Berechnung 2x Kéche Mindesteinsatzzeit 5 Std. & 46,- pro Koch und Std.

Alle Preise verstehen sich zzgl. 19% Mehrwertsteuer.
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'REGIONAL & SAISON

Kuchen & Dessert {Dornach}

ab 25 Personen

Dornach [Dessert]
Milchreis-Pudding”
mit Milch von Meierei Horst, BlaubeersoBe

und Kokos-Hafer Crumble'
6,90 € pro Person
Hafer-Schokopudding'
mit Zwetschgen Kompott, Mandel-Vanilleschaum?®

und Schoko-Knusper' vegan

7,50 € pro Person

Dunkle Schokoladenmousse?®”
mit Mandarinen-Kompott

und Gewirz-Crumble

7,50 € pro Person

Norddeutsche Kdseauswahl”
80 Gramm pro Person
mit Himbeersenf'® von Eva Osterholz,

gepickeltem Gemiise® und Apfel-Buttermilchschwarzbrot'”

9,90 € pro Person

Kuchen & Dessert {Dornach}

ab 25 Personen

Koken [Kuchen]

Apfel-Streuselkuchen

mit Zimt und buttrigen Streuseln'37

5,90 € pro Person

Kdsekuchen
mit Kuhark von Kruse und Blaubeermus'37

5,90 € pro Person

Plick-Koken
mit Schoko-Butter-Streusel':37

5,90 € pro Person

Alle Preise verstehen sich zzgl. 19% Mehrwertsteuer.
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